Hausgebeitzen Lachs
Rote Beete / Limonenschmand / RGsti ox
16 50

fitello Tonnato ala DEINS
Ros stbeef / Thunfischcreme / Kapern /
Bonitoflakesao
15,90
ffelkroketten
Kartoffel / Triffel / Sauerrahmespuma acal
14,50
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12,00

Blumenkohl Wlngs V
mit BBQ-SoBRe »
10,50

Baba-Ganoush V
Aubergine / Granatapfel / Sesam / Minze «
890

Pikante Thai-Suppe

Kokosmilch / Zitronengras / Galgant /
Paprika / Zwiebel / Koriander oo

8,50

Aioli & Oliven

Hausgemacht mit Brot »c

7.90

Salatvariation V'

Wildkrauter / Zwiebel / Gurke /

Tomate / Hausdressing
6,50
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Hafenrundfahrt
Hausgemachte Aioli / marinierte Oliven /
Wildkrautersalat / Meeresfenchel / Baguette »ao

Dosenauswahl:
Bauchfleisch vom Thunfisch / Sardinen deluxe /
Miesmuscheln / Kalmartuben mit Fangarmen

1 Dose 16,00 / 2 Dosen 24,00 / 3 Dosen 32,00
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HAFENRUNDFAHRT,

Stell’ dir vor, du sitzt in einem winzigen
Fischerdorf am Mittelmeer in dem einzigen
Restaurant des kleinen Ortes, nur von
Einheimischen umgeben und bestelist zu
deinem Tafelwein das Gericht, welches du am
Nebentisch entdeckst, Es kommit eine
Fischdose, dazu selbstgemachte Aioli, ein paar
Oliven aus der Region, etwas Salat mit
Meeresfenchel und eine Schale frisches Brot.
Eine kleine Reise ans Meer. Dieses Gefuhl
mochten wir dir hier bei uns zu Tisch bringen,
Schon der erste Bissen von unseren
Fischraritaten aus den besten Produkten, die
das Meer zu bieten hat, die mit Liebe hergestelit
werden, versetzt dich augenblicklich an diesen
kleinen Tisch, lasstdich in Erinnerungen
schwelgen und von deinem nachsten
kulinarischen Abenteuer im Urlaub traumen.
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Risotto ,Mumbai Style”
Masala / Kokosjoghurt / Tamarinde / Koriander 218,50
mit Garnelen «s 26,50

Hausgemachte Ravioli mit Lachsfillung
Lachs / Spargel / Parmesan / Beurre-Blanc / Krauterol aca.
24,50

Hausgemachte Gnocchi

Burrata / Tomaten-Mango-SoRe / Basilikumal / :
Pistaziengranola scs 3
24,50

Veggie Burger
Hausgemachtes Gemusepatty / Mango-Chutney /
Grillpaprika / Fritten +c 19,50 mit Su8kartoffelfritten 21,50

SiRkartoffel-Falafel
Grune-Solle-Creme / Wildkrautersalat aox
19,50

Rosmarin - Kartoffelklo
Rinderragoutfullung / Pilzrahmsofle / Krauterdl / Parmesan s
19,50

Gebratene scharfe Aubergine V
Linsenpuree / Kokosjoghurt / Minze / Granatapfel / Harissa »
19,50

Blumenkohlsteak V
Erbsenpuree / Datteln / Granatapfel / Cajun
19,50

Ziegenkase aus dem Ofen
Sesammantel / Auberginenmarmelade /' Wildkrautersalat .o

18,50
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immer Fleisch sein um im kuknarschen Himmel zu schweben:
Wir lieben es und méchten dich mit jedem unasrer Teller
davon Gberzeugen, Basta. Finito. Ende, m
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Rinderhochrippe aus dem Ofen - /
SuBkartoffelpuree / gegrillter Brokkoli / Haus;us

32,00 | /

Tagliata vom deutschen Rind
Wildkrautersalat / Gewurzmarinade »
29,50

Cordon Bleu a la DEINS /i
Oma's Kartoffel-Gurkensalat / N\
Grune-Solle-Creme acans S
28,50

1/2 Freiland Hahnchen a la DEINS
Fam. Haas / Oberissigheim / Wild!«ﬁutefsalat[ :
Mangoketchup / Sulkartoffelpommes » |~ ”

FLEISCH UNP MEHR

28,50 "’
&
& 228 Rib g
Werner's Steak it

Hausgemachte Krauterbutter /
Ofenkartoffel / Sour Cream /
gegrillter graner Spargel »

je 48,00

Fleisch ist Luxus. Das ist unsere Uberzeugung. Deshalb
kommt bei uns nur bestes Fleisch und Geflugel aus der
Region auf den Tisch. Keine Massentierhaltung sondern
Qualitat. Familienbetriebe, genau wie unser Restaurant,
sind unsere erste und einzige Wahl !




mit Butter oder
Tomatensolle ac
450

Fischstabchen
4 Stuck mit Remoulade ao
4,50

Chicken Nuggets
6 Stuck aus dem Filet »
5,50

Pommes
mit Ketchup oder Majo
4,50

SuBkartoffelpommes
mit Ketchup oder Majo
6,50



PANACH

Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern
Vanilleeis / Beeren der Saison acas
9,50

Warmer Rhabarber-Crumble
Rhabarber / Vanilleeis sco
9,50

WeiBes veganes Schokoladenmousse
Weille Schokolade / Aquafaba cuas
9,50

Espresso Affogato
Vanilleeis / Sahne / Krokant «
5,00

Du bist Lebensmittelallergiker ? Frag unser Personal;
Mochtest du dein Essen einpacken lassen ?

Kein Problem ! Fir das Verpacken erheben wir eine
Servicegebuhr in Hohe von einem Euro,




A Glutenhaltiges Getreide
B Krebstiere

C Eier

D Fische

E Erdnusse

F Sojabohnen

G Milch

H Schalenfrichte

L Sellerie

M Senf

ALLERGENE

N Sesamsamen

O Schwefeldioxid und Sulphite
P Lupinen

R Weichtiere

# densrestouront

Kleine Info: Wir behaiten es uns vor
bargeldlose Zahlungen erst ab einem
Betrag von 20 € zu akzeptieren.
Danke fur euer Verstandnis |
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